PLUS DE FILIERES POUR LE POLE DE COMPETITIVITE
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Le nouveau cocktail de Qualitropic

En devenant le péle de compétitivité de la bioéconomie des outre-mer et non plus seulement de La Réunion, Quahtroplc va accompagner le développement
de nouvelles filiéres, notamment aux Antilles. A la canne, a la péche et aux plantes aromatiques vont venir s alouter la banane
mais aussi la lutte contre I'invasion des sargasses. Le gouvernement lui a donné quatre ans pour arriver a des résultats.

C’était le 12 octobre dernier.
«Qualitropic ne veut pas mourir»,
titrait Le Quotidien. f U'époque, le
gouvernement s’apprétait a dimi-
nuer de moitié le nombre de pdles
de compétitivité en France. Celui
de La Réunion, le seul en outre-
mer, était clairement menacé 14
ans apres sa création.

La montée au créneau des ac-
teurs économiques locaux mais
surtout le courrier adressé au
Premier ministre par les 11 parle-
mentaires réunionnais ainsique le
soutien de la ministre des Outre-
mer ont visiblement fait pencher
la balance du bon c6té pour cette
structure destinée a mettre en lien
des porteurs de projets privés avec
desorganismes de recherche et de
formation publics.

Sécurité
alimentaire

Le 5février, Matignon annon-
caitle maintien de 48 des 65 poles
pour une durée de quatre ans...
dont Qualitropic qui prend méme
du galon en devenant le pdle de
compétitivité de la bioéconomie
des outre-mer francais. Trois axes
stratégiques lui ont été confiés: la

sécurité alimentaire, les produits
biosourcés et 'économie circu-
laire, ainsi que la préservation
de la biodiversité. A chaque fois,
il s’agit de coller a des objectifs,
mondiaux, européens, nationaux
ourégionaux.

« Territoires
de solutions »

Depuis septembre 2005, Qua-
litropic a labellisé 65 projets a La
Réunion et leur a permis de lever
20 millions d’euros de finance-
ments publics pour un total de
54 millions d’euros de finance-
ments priveés.

Plusieurs projets prometteurs
sont en cours de finalisation dans
des domaines aussi divers que la
méthanisation des déchets d’éle-
vage, 'alimentation des poissons
tropicaux, U'extraction d’amidon
dansle conflore (lire notre édition

dul4 Jarmer), le développement
descircuits courts via une applica-
tion ouencore la valorisation de la
flore pour les marchés cosmétique,
pharmaceutique et agrochimique.

«Cette labellisation confirme
que les outre-mer sont des terri-
toires de solutions », s'est félicitée

Alain Dambreville, président (ravi) de Qualitropic.
(Photo David Chane)

la ministre des Outre-mer, Annick
Girardin. Qualitropic ajusqu’a fin
2022 pour le démontrer en faisant
aboutir des projets... et créer des
emplois.

«Qualitropic est désormais le
seul outil capable d’apporter des
réponses a une triple probléma-
tique ultramarine: technologique,
économique et environnementale.
Notre équipe saura relever ce défi »,
commente Alain Dambreville.

Pour y parvenir et «changer de
braquet »,cingq filiéres ont été défi-
nies comme prioritaires en termes
devalorisation alimentaire et non
alimentaire. Parce qu'elles sont
«communes» a 'ensemble des
territoires ultramarins ou parce
qu’elles présentent un «fort po-
tentiel ».

La premiere, c’est évidemment
lacanne sachant que 75% du sucre
de canne frangais est produit a La
Réunion et le reste aux Antilles.
Qualitropic décrit notamment le
« fort potentiel de valorisation de
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nombrewr déchets » tels que les
pailles, écumes, tiges, amarres,
mélasse et bagasse.

Tout est bon
dans
les Papam

Deuxiéme cible: lamer sachant
que la France dispose d'une zone
économique exclusive de 11 mil-
lions de km? dont 97% se situent
outre-mer. Qualitropic n'insiste
pas tant sur la péche que sur les
algues et micro-algues. Avec bien
évidemment la problématique
des sargasses aux Antilles. L'Etat
a débloqué un fonds d'urgence
de 2 millions d’euros pour lutter
contre cette invasion.Etle pile de
compétitivité entend se position-
ner en accompagnateur.

Les Plantes a parfums, aroma-
tiques et médicinales (Papam)
constituent la troisieme filiére
prioritaire alors qu'une cinquan-

spécialisé dans la bioéconomie. (Photo d’archives Patnck Georget)
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taine de plantes médicinales des
Dom (dont 20 a La Réunion) ont
été inscrites a la pharmacopée
frangaise en 2013, ce qui «assure
une reconnaissance officielle des
savoir-faire » ultramarins. Quali-
tropic évoque le « fort potentiel en
cosmétique, santé, parfums et ingre-
dients alimentaires » de la vanille,
del'ylang-ylang, du gingembre,du
piment,dugéranium ouencore du
vétiver.

La derniere filiere sur laquelle
Qualitropic compte mettre 'ac-
cent concerne la Guadeloupe et
la Martinique: la banane, celle des
Antilles étant qualifiée de «plus
propre aumonde ».Le pdle de com-
pétitivité entend travailler sur les
diversifications non alimentaires
dufruitjaune,notammenten cos-
métique.

Et les autres secteurs? Quali-
tropic se veut rassurant: ils conti-
nueront a étre accompagnés, en
particulier la filiere insecte. «Si
la réflexion sur la valorisation des

insectes a porté le plus souvent ces
derniéres années sur leur potentiel
protéique a destination de ['ali-
mentation animale et humaine, la
production d’insectes spécifiques
comme agents de biocontrile dans
les cultures a déja fait ses preuves a
l'échelle de La Réunion et peut étre
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dupliquée dans les autres Dom »,se
projettent les équipes du péle de
compétitivité.

Et maintenant, au boulot! Le
président de Qualitropic garde
le calendrier de fin 2022 en téte:
«quatre ans, c’est peu ».
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