REPORTAGE

Royal Bourbon

100% local |

Société agroalimentaire de transformation de fruits et légumes locaux, Royal

Bourbon Industries, qui regroupe les marque

Maison Rama, Ceres, Albius, et Kayamba, are
gelés parmi laquelle se trouve notre fameux

il est vendu prét a étre cuisiné.

de fruits et légumes péi sur.
chouchou bio. Epluché et coupé en dés,

Quelles sont les étapes de sa préparation
dustrie nous en dit plus.

et communication de Royal Bourbon In

Haricotssecs, plats cuisinésen conserve,
confitures de fruits exotiques, épices et
herbes aromatiques, le tout complété
par une belle gamme de produits su-
crés, de jus et nectars, d’aide patissiere,
de préparations pour dessertsetde pro-
duitssurgelés, c’esttout celaRoyal Bour-

bon Industries. r
L histoire de cette institution réunion-

ques des produits Royal Bourbon,
cemment lancé une gamime

2 Nicolas Lebon, directeur marketing

naise a démarré en 1985, par le rachat
parlafamilleMoreau deLaConserverie
deVilleneuve crée en 1950. Une conser-
verie dontellereprendrales activités en
développant la production de haricots
en conserve, et alaquelle elle intégrera
quelques années plus tard Maison
Rama, spécialisée dansla préparation
des épices, et Albius, experten prépara-

tion et conditionnement devanilleetde
fruits secs.

Toutes ces activités fusionneront en
1996 pour devenirla société Royal Bour-
bon Industries. Quatre ans plus tard, la
société quittera Saint-Benoitouelles'est
développée depuis sa création pour
regrouper I'ensemble de ses activités a
Bras-Panon. Uneannée faste pour Royal
Bourbon qui commence adistribuerles
produits delamarque Ceres.

Au fil des ans, I'entreprise réunion-
naise investira dans denouvelles unités
afin de développer sa production de
jus de fruits (Albius), de boissons aux
fruits (Kayamba), et sa gamme fruits et
légumes surgelés.

Silasociété propose toute une gamme
de produits finis, elle fabrique égale-
ment des produits semi-transformés a
destination des industriels et restaura-
teurs 2 la recherche de fruits tropicaux
Made In France.

S

Coté thfﬁes, Royal Bourbon Industries
er}nglme aujourd’hui 150 personnes
génere ;250 emploisindirects et proposé
350 références de produits écoulés a 70
% dans la grande et moyenne distribu-
tion. 15% de son chiffre d’affaires sont
copsacrés al'export, notammentversla
meétropole et Mayotte.

Parmi les derniéres productions de
Royal B01’1rbon setrouve une gammede
fruits etlégumes surgelés dont notre fa-
meux chouchoubio. “Lechouchou colle,
Pique parfois, et il faut 'éplucher; ex-
plique Nicolas Lebon®. “ADNde Rloyal
Bourbon étant defaciliter la cuisine avec
des produits de qualité et rapides d cui-
szzer; nous avons décidé de proposer des
Z ouchg)us bio, découpés en cubes, déja

lanchis, et préts a lemploi”

s:)rg[l'n arriver au pr.oduit fini, pré-
sache en dés et conditionné dans des
b ets d.e 500 grammes, ce légume,

ritable fierté régionale, récolté par des
srfl))flucteurs dechouchoubiodeSalazie
l:\rlrria guelques transformations. ’
stock:’;es en ca_mjon, leschouchoussont
géréess gar caisses dans des pieces réfri-
ey aﬁl,lzgﬁmt de passer dans un bain

Ty étre purifiés de leurs impu-
e?:l ces derniers sont ensuite partiel-

nent epluchés par des machines, la
enlgl?n lse fait alamain ©. “La machine

R N? e maximum de peau’ pour-

alley dl;:olas Leb.on, “mais ne peut pas

il ns les stries et creuser. Les chou-

mainsrziasseront dqnc ensuite entre les

Gvail'.’ es opératrices qui affineront le
ofllli }5015 totalement épluchés, les

ous transiteront dans une autre

m’achine ol ils seront découpés en
dés O, puis dans une autre afin d’étre
blanchis ©. Suite a cette étape, ils pas-
seront dans un surgélateur IQF (Indi-
v1dual_1)t Quick Frozen), a -40°, qui ala
capacité de pouvoir surgeler 700 kg de
chouchous en 7 minutes. “Cette tech-
nique dq surgélation permetde conserver
aumaximum lesqualités des fruits et des
le§umes et a chaque cube de chouchou
c,i e_tre surgelé individuellement, ce qui
évite lf_zs agglomérations et rend la mani-
pulation du produit plus facile pour le
consom.mateur”o, poursuitle directeur
marketing et communication de Royal
Bourbon Industries.

Une fois surgelés, les chouchous
seront conditionnés par sachets de

500 grammes, @ puis placés dans des
car.tons, avantderejoindre une chambre
froide on1 ils attendront d’étre chargés
dansdes camions quiles ménerontvers
les grandes et moyennes surfaces.

La nature fait bien les choses
A
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