Mais que mangent donc les poissons que nous mangeons ?

La ressource halieutique mondiale est en chute libre. 154 millions de tonnes de poissons sont péchées chaque année dans le monde, soit presque 5 ooo
tonnes a la seconde, selon 1'Organisation des Etats-Unis pour I'alimentation et I'agriculture (FAD). 40% du poisson que nous mangeons provient de
I'aquaculture. A la Réunion, Nutrima produit et exporte chaque année 8 ooo fonnes d'aliments pour poisson dont une toute nouvelle version, plus
adaptée aux especes tropicales, est actuellement en phase de test. Explications.

Depuis 2006, la société Nutrima, hasée
au Port, produit des aliments pour pois-
sons d'élevage et beéncficie du Label
Rouge. Ces aliments gue mangeront les
poissons que nous mangerons sont bio,
sans antibiotiques et certifics sans OGM,
phénoméne rare dans ce secteur. Et de la
gualité de ce gque mangent les poissons
dépend la qualité des poissons eux-
mzmes, leur bonne santé et surfouwt leur
gout. Clest pourgquoi Mutnma travaille ac-
tuellement a la mise an point dun ali-
ment plus adapté a I'elevage des poissons
tropicaux. Actucllement, c'est comme si
on leur servait du steak-frites et gu'on en-
visageait de les faire passer au rougail sau-
Cisses,

IMus séricwsement, un poisson eleveé dans
nos mers prend jusgqu'a 1 kg par an conkre
250 grammes environ en zone tempérée
{Grece, Turgquie...). 5a nowrriture ne peut
donc logiquement Etre la méme que celle
d'un congenére de Méditerranée. Toujours
bio et sans OGM, le nouveau produit mis
au point par Nutrima est différemment
dosé en nutriments, vitamines et mineg-
raux pour mieux correspondre & la crois-

sance d'un poisson des mers chaudes. = I
nows fuud trowver Dguiilibee parfoil powr la
bonne croissance ef fa bonme santé de Pani-
mal, s aiessi ponr sd guialite ef ses progrié-
tés avgancleptiqaes. Cela permet d'offrir au
consornrnatenr [l e goit plus affirmg =,
s'enthousiasme Pict Verstracte, patron de
MNutrima.

Comme beaucoup dentreprises de sa
taille, Muftrima ne posséde pas de centre
de recherche et developpement, privilege
des grandes entreprises vu son coilt.
Mutrima a donc choisi de se faire accom-
pagner par Cualitropic oo gui ful a permis
de bien s'entourer. Elle a pu béncficier de
I'intervention du CRITT Agroalimentaine
et de Hydro Réunion {ex-ARDA). Cette
demiére a notamiment pour mission d'éta-
blir un lien entre la recherche fondamen-
tale et les mondes économique et indus-
triel, pour leur permetire de bénéficier des
meilleures avancées technologigues en
Rl

= Pour nours, ce parfenariat avec Nubrine a
dté Povcasion de order in engroi. Noues avones
TECTUE WA jewne renioninas gl o i ses
étndes ent Australie. Clest i gui assure tout

e s de projet of gére Vensemble des tests
réuplises depreis 2005 powr mesurer Veffet de
ce mowvel aliment sur wne pomriation de
jenmes ombrines ropicales =, se réjouit
Emmanuel Tessier, directeur scientifique
de Hydro Réunion.

Piet Vierstraete, il est confiant. Des pre-
miers tests tres satisfaisants ont déja ebé
réalisés sur des poissons de 6 mois {300
grammes). Les prochains auront lieu fin
2016, sur des animaux de 1.3 kg, guasi-
ment rendus 3 maturité. Des experts en
goit, ainsi que des restaurateurs et des
consommateurs, auront Poccasion de se
prononcer.

A Vissue de cette phase, Mutrima compte
hien renforcer ses positions sur ses mar-
cheés d'exportation que sont Madagascar,
Mayotte et Maurice. Un potenticl de 4
millions dieuros qui permettrait de oréer
deux nouveaux postes. Forte de ce savoir-
faire unigue et de la qualite de ses pro-
duits, Mutrima envisage déja de partir a la
congquéte des marches du Moyen-Orient
o de 1"Asie..
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